Heike Lingenfelder
An der Eselshaut 51
D- 67435 Neustadt-MulRbach
Telefon: 06321 — 6112
Fax: 06321 — 670295

heike@lingenfelder-weine.de

https://lingenfelder-weine.de



Mitten im Herzen der Pfalz, verzaubert vom mediter-
ranem Flair, wo Feigen, Zitronen, Mandeln, Kastanien
und Kiwis wachsen, dirfen wir unsere Weine anbau-
en, dafur sind wir seit Jahren gliicklich und dankbar.

Erfahrungen vieler Generationen, schonender Um-
gang mit der Natur und die Freude am Genuss, dies
alles macht die Charakteristik unserer Weine aus.

Sorgfaltige Handarbeit, selektionierte Weintrauben
und ein individueller Weinausbau, d.h. ein langes
Feinhefelager verleihen unserem Wein seine Frucht-
und Geschmacksfille.

Schon Augustinus wusste: ,,In vielen Fallen braucht
der Mensch den Wein. Er starkt den schwachen Ma-
gen, erfrischt die ermatteten Krafte, heilt die Wunden
an Leib und Seele, bringt Freude und entfacht unter
Freunden die Lust am Gesprach.

Sie sind neugierig auf ein kleines Stick

Paradies geworden, dann sind Sie herzlich eingeladen
zu einer Verkostung in unserem Weinprobierkeller aus
dem Jahr 1592.

Begegnen Sie uns und unseren Weinen.

Wir freuen uns auf Sie.
Viel Spal beim Streifzug durch die
Lingenfelder Weinwelt!
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2022er

2020er

2022er

2023er

Muf3bacher Dornfelder
QbA Rose

unser Liebling fir sonnige Tage

Muf3bacher St. Laurent
QbA Rose

feinherb saftiger Rosé
passt immer und Gberall

MuRbacher Eselshaut
Blanc de Noir

Spatburgunder Kabinett trocken
elegant, er Gberzeugt mit Spritzigkeit,

Balance und feinem Schmelz

Jugendliche Birnen-Melonenaromen

MuRbacher Glockenzehnt
Dornfelder Rotwein QbA
samtig

milder, gehaltvoller Rotwein mit
fruchtbetonten Aromen

MuRbacher Eselshaut
Spatburgunder Rotwein
QbA trocken

Rotwein mit splirbaren Tanninen

Rotwein QbA Cuvée
trocken

komplexe Frucht
strukturierte Tannine

Pfalz Rotwein Cuvee QbA
weicher runder Rotwein

MufSbacher Bischofsweg
Cabernet Mitos
Rotwein QbA trocken

1,0 5,00 €*

Alk. 11%uvol.

1,01 5,00 €*
Alk. 12% vol.

0,751 5,50 €*
(Literpreis: 7,33 €*)
Alk. 11,5%vol.

1,0l 5,50 €*

Alk. 12%uvol.

0,751 5,50 €*
(Literpreis: 7,33 €%*)
Alk. 13% vol.

1,01 5,00 €*

Alk.13%vol.

1,01 5,00 €*
Alk. 12% vol.

0,751 6,00 €*
(Literpreis: 8,00 €*)
Alk. 13,5% vol.

*inkl. Mehrwertsteuer, zuzliglich Versandkosten



2023er

2024er

2024er

2021er

2023er

2023er

MuRbacher Eselshaut 1,01 5,00 €*
Riesling QbA feinherb Alk.12% vol.
fruchtbetont

harmonisches Saurespiel

Apfel-Pfirsichfrucht

MuRbacher 1,01 5,00 €*
Riesling QbA trocken Alk.12% vol.

Jugendliche Pfirsich-Ananasfrucht um Bukett

Gimmeldinger Schlossel 0,751 5,00 €*
Riesling QbA trocken (Literpreis: 6,66 €*)
Apfel-Quittenfrucht im Bukett Alk.12% vol.
MuRbacher Eselshaut 0,751 4,80 €*
Grauburgunder QbA trocken  (Literpreis: 6,40 €*)
Birne, fullig Alk.13% vol.

Gehaltvoll, kraftvoller Charakter

MuRbacher Eselshaut 0,751 5,50€*
Grauburgunder QbA (Literpreis: 7,33 €*)
trocken Alk.13%vol.

ausgewogene Flle
nussige Birnen-Melonen-Frucht im Bukett

MuRbacher 1,01 5,20 €*
WeiRburgunder QbA Alk. 12%vol.
feinherb

fruchtig, leichter Burgunder

*inkl. Mehrwertsteuer, zuzliglich Versandkosten



2017er Gimmeldinger Schlossel
Gewdlrztrminer Kabinett

Rosenblutenbukett

kraftiger, wiirziger Abgang

2021er Pfalz
Cuvee QbA
heiter und herzhaft
ein Wein fir jeden Tag

2020er Gimmeldinger Meerspinne

Scheurebe QbA

Cassisbukett mit feiner StRRe

2023er Mulbacher
Weillburgunder QbA
feinfruchtig

2023er Gimmeldinger Meerspinne

Scheurebe QbA

dezente Saure, feine SilRe
feinduftige Pfirsich-Mango-Noten

im Bukett

Secco
Perlwein weil}

mit zugesetzter Kohlensaure

Weinbrand aus Siegerrebe

N° 3003
N° 3004

0,751 4,50 €*
(Literpreis: 6,00 €*)
Alk.12,5%uvol.

1,01 4,30 €*
Alk.11% vol.

0.751 5,00 €*
(Literpreis: 6,66 €*)
Alk.10%uvol.

1,01 5,20 €*
Alk. 12%uvol.

1,01 5,00 €*
Alk. 12%vol.

0,751 5,50 €*
(Literpreis: 7,33 €%*)
Alk. 11%vol.

0,21 7,70 €*
0,51 12,80 €*

* inkl. Mehrwertsteuer, zuzlglich Versandkosten



Unsere Preise in Euro verstehen sich ab Hof, inkl. Flasche, inkl.
Mehrwertsteuer.

Wir liefern nur innerhalb Deutschlands, per DHL oder Weinlie-
fer-Service oder Spedition.

Die Mindestbestellmenge liegt bei 6 Flaschen.

Versand durch DHL: Verpackungs- und Versandkosten fiir

6 Fl./12 Fl.-9,80 €.

Verkauf nur an volljahrige Personen, sichergestellt durch Mal3-
nahmen zur Altersverifikation.

Die Lieferzeit betragt in der Regel 3 Werktage fir
Lieferungen innerhalb Deutschlands nach Eingang |hrer
Zahlung.

Innerhalb von 24 Stunden wird Ihre Ware bei uns verpackt

und per DHL an Sie versendet. In der Regel erhalten Sie Ihre
Bestellung binnen 3 Werktagen an lhre Wunschadresse. Sollte
die Lieferung langer als 3 Werktage zu lhnen unterwegs sein,
lassen Sie es uns wissen und wir werden uns umgehend darum
kiimmern.

Holen Sie Ihren Wein doch einfach selbst bei uns ab. Eine gute
Gelegenheit zu einer kleinen Weinprobe.

Montag bis Samstag, Ausnahmen nach Absprache moglich. Far
eine telefonische Anmeldung waren wir lhnen dankbar. Die
Selbstabholung versteht sich dahin, dass IThnen keine weiteren
Kosten entstehen.

Auf Sulfite im Wein muss It. Gesetzgeber hingewiesen werden.
Die Substanz ist in geringen Mengen grundsatzlich im Wein
enthalten. Am Wein andert sich nichts, lediglich die Deklarati-
on auf dem Etikett.

Wir weisen darauf hin, dass wir nach den Regelungen des
Jugendschutzgesetzes keinen Wein an Jugendliche unter 16
Jahren abgeben. Andere alkoholische Getranke, insbesondere
Branntwein, sowie Lebensmittel, die Branntwein nicht nur in
geringer Menge enthalten, werden nicht an Jugendliche unter
18 Jahren abgegeben.



